
base DU burger : 
Pain burger du Zed, tomates confites, oignons caramélisés au miel, cornichons, sauce burger du Zed, herbes fraîches

et mélange de salades.

le POULET MANGUE

Tous nos burgers sont servis avec frites maison et salade composée   

LE PATATE DOUCE
Base du burger, rösti de patate douce, burrata
entière (p), cheddar rouge mature (p).

LE CAMEMBERT PESTO
Base du burger, croustillants de
camembert de Normandie AOP (lc), pesto
vert, cheddar rouge mature (p).

LE NANTAIS VÉgÉ
Base du burger, croustillants de curé nantais
,pesto rouge (tomates confites, feta (p) et noix
torréfiées), graines de tournesol caramélisées au
sirop d’érable, cheddar rouge mature (p).

Steak Charolais (Fr)
Lard grillé
Cheddar
Fourme d'Ambert

P : Pasterisé                            LC : Lait cru

Oeuf au plat
Pesto 
Piments jalapeños
Burrata entière

LES VIANDES
LES VÉGÉTARIENS

LES EXTRAS

Fromages

LE CLASSIQUE
Base du burger, viande fraîche hachée de bœuf de
race charolaise (France), cheddar rouge mature (p).

LE POULET CAJUN
Base burger, aiguillettes de poulet (France)
marinées aux épices cajun et panées au panko,
cheddar rouge mature (p), mayonnaise cajun.

15€

LE JALAPEÑOS
Base du burger, viande fraîche hachée de bœuf
de race charolaise (France), lard grillé, pickles de
piments Jalapeños, cheddar rouge mature (p).

16€

LE FOURME
Base du burger, viande fraîche hachée de bœuf de
race charolaise (France), noix torréfiées, lard grillé,
fourme d’Ambert AOP (p).

18€

18€

16€

16€

17€

4.5 €
2 €
2 €
2.50 €

1 €
1.5 €
1.5 €
3.50 €

LE thaï thaï
Base du burger, émincé de bavette d’Aloyau (race
à viande Irlandaise) mariné aux épices thaÏ et à la
sauce soja, coleslaw à la mayonnaise aux épices
thaï, noix de cajou, cheddar rouge mature (p).

18€

16€

18€

18€

Base burger, aiguillettes de poulet pané au panko, lard grillé, mayonnaise a la mangue et
au curry vert, mangue fraîche et cheddar rouge mature! 

LE BRézignon
Base du burger, rösti de pomme de terre, brézain
(raclette de Savoie fumé) (p), champignons de
Paris grillés, oignons frits. 

LE MONT D’OR
Base du burger, viande fraîche hachée de
bœuf de race charolaise (France), Mont d’Or
AOP (lc), speck IGP.

LE BRéZAIN
Base du burger, viande fraîche hachée de bœuf
de race charolaise (France), brézain (raclette de
Savoie fumé) (p), lard grillé.

19€



Un sirop à l’eau

Un mini burger au choix, 
frites maison et salade composée 

ou 
Viande fraîche hachée de bœuf de race

Limousine (France), frites maison et salade
composée

ou 
Aiguillettes de poulet (France) panées et frits, 

 frites et salade composée

Une boule de glace 

LES PETITS (-12 ans)
11 €

À partager...ou pas! 

à la carte : 

Croustillants de Fromage du Moment 
Croustillants de fromages panés.

Aiguillettes de Poulet Panées aux épices CAJUN (france)

7.50€

7.50€

BURRATA ENTIèRE ET PESTO VERT 7.50€

Tartare de boeuf Charolais 180g (france)
Servi avec parmesan, tomates confites, câpres, sauce Zed, jaune d’œuf, piments jalapeños.

17 €

AIGUILLETTES DE POULET PANéES AUX ÉPICES CAJUN (France)
Servies avec frites maison, salade composée.

BAVETTE D’ALOYAU  200G (irlande)
Servie avec frites maison, salade composée.

ÉMINCÉ DE BOEUF MARINÉ AUX ÉPICES THAÏ 200G (france)
Servi avec frites maison, salade composée.

15 €

18 €

16 €

LE ZED RIEN QUE POUR VOUS
Le Zed ouvre ses portes pour tous vos

moments importants ! 
Que vous souhaitiez organiser un repas de

groupe chaleureux, un apéro dinatoire
convivial, un brunch gourmand ou même

célébrer un mariage intimiste, notre équipe
vous accompagne pour créer un événement

sur-mesure.
La privatisation du restaurant vous permet
de profiter pleinement de nos espaces, de

notre bar et de notre ambiance unique,
idéale pour réunir famille, amis ou

collègues. Nous adaptons menus, formules
et horaires selon vos envies, afin que chaque

détail corresponde parfaitement à
l’événement que vous imaginez.


