e

BASE DU BURGER :

Pain burger du Zed, tomates confites, oignons caramélisés au miel, cornichons, sauce burger du Zed, herbes fraiches
et mélange de salades.
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LE NEW-YCORKAIS 17¢€
Pain burger maison, Rosti de potimarron a la noix de muscade, Cheddar rouge mature,
noix torréfiées, fromage frais ail et fines herbes, tomates confites, herbes fraiches,
T cornichons, oignons caramélisés au miel, , sauce Zed et roquette.
LES VIANDES LES VEGETARIENS
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LE CLASSIQUE 15€
Base du burger, viande fraiche hachée de beeuf de LE BREBIS DATTE vécé 16€
race charolaise (France), cheddar rouge mature (p). R
Base du burger, galette de haricots rouges, tomme
- de brebis (p), creme de datte, noix torréfiées.
LE JALAPENOS 16€
Base du burger, viande fraiche hachée de boeuf
de race charolaise (France), lard grillé, pickles de -
piments Jalapenos, cheddar rouge mature (p). LE BREZIGNON 16€
Base du burger, rosti de pomme de terre, brézain
T4 (raclette de Savoie fumé) (p), champignons de
LE BREZA'N 18€ Paris grillés, oignons frits.
Base du burger, viande fraiche hachée de boeuf
de race charolaise (France), brézain (raclette de
Savoie fumé) (p), lard grillé.
LE PATATE DOUCE 16€
o o Base du burger, résti de patate douce, burrata
LE THA' THA' 18€ entiere (p), cheddar rouge mature (p).
Base du burger, émincé de bavette d'Aloyau (race
aviande Irlandaise) mariné aux épices thai et a la
sauce soja, coleslaw a la mayonnaise aux épices
thai, noix de cajou, cheddar rouge mature (p). LE CAMEMBERT PESTO 16€
Base du burger, croustillants de
LE BREBIS DATTE 18€ camembert de Normandie AOP (Ic), pesto
)| ’ vert, cheddar rouge mature (p).
Base du burger, viande fraiche hachée de bceuf de
race charolaise (France), tomme de brebis (p), créme
de datte, noix torréfiées. s s
LE RACLETTE VEGE 17€
9 Base du burger, croustillants de raclette de Savoie
LE MONT D OR 1 8€ IGP (Ic), pesto rouge (tomates confites, feta (p) et
Base du burger, viande fraiche hachée de noix torréfiées), graines de tournesol caramélisées
beeuf de race charolaise (France), Mont d’'Or au sirop d'érable, cheddar rouge mature (p).
AORP (Ic), speck IGP. \ \
T o s LES EXTRAS
Base du burger, viande fraiche hachée de boeuf de
race charolaise (France), noix torréfiées, lard grillé, .
fourme d’Ambert AOP (p). Steak Charolais (Fr) 45€ Oeufau plat 1€
Lard grillé 2€ Pesto 15€
Cheddar 2€ Piments jalapefios 1.5 €
LE PCULET CAJUN 18€ Fourme d'Ambert 2.50 € Burrata entiére 3.50 €
Base burger, aiguillettes de poulet (France)
marinées aux épices cajun et panées au panko,
cheddar rouge mature (p), mayonnaise cajun. FROMAGES
P : Pasterisé LC: Lait cru
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Tous nos burgers sont servis avec frites maison et salade composée



